Orde do 5 de abril de 2013

Anexo lll. Modelo de programacion de proba

libre de modulos profesionais

1. Identificacion da programacion

Centro educativo

Codigo Centro Concello Ano académico
15001033 | CFEA de Guisamo Bergondo 2022/23
Ciclo formativo
Cédigo da | Familia profesional | Cadigo do Ciclo formativo Grao Réxime
familia ciclo forma-
profesional tivo
AGRA Agraria CMAGAO03 | Xardinaria e floraria Medio Libre
Médulo profesional
Cadigo Nome Horas
MP
MP0580 Establecementos de floraria 87 horas

Profesorado responsable

Dulce Sisto Rico
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2.

Resultados de aprendizaxe e criterios de avaliacion

2.1

21.a

Primeira parte da proba

Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultados de aprendizaxe do curriculo

RAL. Distribuye las dependencias y los elementos de una floristeria, para lo que analiza criterios técnicos,
practicos, estéticos y de confortabilidad.

RA2. Organiza las actividades del taller de floristeria y describe las tareas, para lo que interpreta los méto-
dos de organizacion.

RA3. Organiza la limpieza y realiza el mantenimiento de las instalaciones, los equipos, las maquinas y las
herramientas de una floristeria, para lo que interpreta los protocolos y los manuales de mantenimiento.

RA4. Controla y organiza el almacenamiento y la conservacion de materias primas, materiales y productos
habituales en floristeria y describe los sistemas y las técnicas asociadas.

RAS5. Monta escaparates y exposiciones en la sala de ventas de la floristeria, para lo
que identifica criterios funcionales, estéticos y comerciales.

21.b

Criterios de avaliacién que se aplicaran para a verificacion da consecucién dos resultados de aprendizaxe

por parte do alumnado

Criterios de avaliacion do curriculo

CEL1.1. Se han caracterizado las dependencias de una floristeria.

—CE1.2. Se han descrito los elementos y el mobiliario de cada dependencia.

—CE1.3. Se ha realizado el disefio de la distribucién de espacios.

CEL1.4. Se han aprovechado éptimamente los espacios y las secciones para favorecer la circulacion del
personal y de la clientela.

—CEL1.5. Se han sefializado las zonas del establecimiento.

—CEL1.6. Se ha acondicionado la superficie del local comercial.

—CEL1.7. Se han utilizado herramientas y Utiles en el disefio y en la distribucion de espacios.

—CE1.8. Se ha aplicado la nhormativa comercial, de protecciéon medioambiental y de prevencion de riesgos
laborales.

CE2.1. Se han caracterizado las actividades del taller de floristeria.

—CE2.2. Se han distribuido y se han controlado las tareas diarias.

—CE2.3. Se han seguido los protocolos establecidos para los pedidos.

—CE2.4. Se ha cumplimentado la documentacion asociada a los pedidos.

—CE2.5. Se han organizado los equipos, las herramientas y los materiales propios del taller de floristeria.
—CEZ2.6. Se han seleccionado las técnicas, el utillaje y los productos necesarios para el trabajo diario.
—CE2.7. Se han seleccionado herramientas y maquinaria en funcién de la labor a realizar.

—CEZ2.8. Se ha aplicado la normativa de proteccién medioambiental y de prevencion de riesgos laborales.

CE3.1. Se ha establecido el plan de limpieza de una floristeria.

—CE3.2. Se han seleccionado las técnicas, los Utiles y los productos para la limpieza.

—CE3.3. Se ha controlado la recogida y la retirada de los residuos.

—CE3.4. Se ha aplicado el programa de mantenimiento de las instalaciones, los equipos, las maquinas y las
herramientas de una floristeria.

—CE3.5. Se ha manejado la maquinaria y la herramienta basica para el mantenimiento.

—CE3.6. Se han coordinado la limpieza y el mantenimiento con las actividades productivas propias de floris-
teria.

—CE3.7. Se ha aplicado la normativa de proteccién medioambiental y de prevencion de riesgos laborales.

CE4.1. Se han caracterizado los sistemas y los equipos de almacenamiento.

—CE4.2. Se han clasificado y se han colocado las materias primas y los materiales.

—CE4.3. Se han controlado los pardmetros de la caAmara frigorifica.

—CE4.4. Se han conservado las materias primas y los productos finales.

—CEA4.5. Se ha realizado el inventario para controlar las existencias.

—CE4.6. Se han seguido los protocolos establecidos para tramitar un pedido.

—CEA4.7. Se han comprobado los pedidos y la documentacién asociada a su recepcion.

—CE4.8. Se han identificado los sistemas y los medios de reclamacion.

—CE4.9. Se ha aplicado la normativa de proteccién medioambiental y de prevencion de riesgos laborales.
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CE5.1. Se han caracterizado los tipos de escaparates y los elementos que los integran.

—CES5.2. Se han identificado las campafias comerciales y los elementos publicitarios.

—CES5.3. Se han caracterizado elementos vegetales y los complementos decorativos no florales y de am-
bientacion del escaparate.

—CES5.4. Se ha medido y se ha acondicionado la zona de escaparate o exposicion.

—CES5.5. Se ha realizado el boceto del escaparate.

—CES5.6. Se han localizado los elementos representados en el boceto.

—CES5.7. Se ha controlado periédicamente el estado y la calidad de los productos exhibidos.

—CE5.8. Se ha realizado la limpieza, el mantenimiento, la conservacion, la reposicion y el desmontaje de
los elementos de los escaparates y de la sala de exposicion.

—CES5.9. Se ha aplicado la normativa comercial, de proteccion medioambiental y de prevencion de riesgos
laborales.

2.2 Segunda parte da proba

2.2.a Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultados de aprendizaxe do curriculo

RAL. Distribuye las dependencias y los elementos de una floristeria, para lo que analiza criterios técnicos,
practicos, estéticos y de confortabilidad.

RAZ2. Organiza las actividades del taller de floristeria y describe las tareas, para lo que interpreta los méto-
dos de organizacion

RA3. Organiza la limpieza y realiza el mantenimiento de las instalaciones, los equipos, las maquinas y las
herramientas de una floristeria, para lo que interpreta los protocolos y los manuales de mantenimiento

RA4. Controla y organiza el almacenamiento y la conservacion de materias primas, materiales y productos
habituales en floristeria y describe los sistemas y las técnicas asociadas.

RAS5. Monta escaparates y exposiciones en la sala de ventas de la floristeria, para lo que identifica criterios
funcionales, estéticos y comerciales

2.2b  Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos resultados de aprendizaxe
por parte do alumnado

Criterios de avaliacion do curriculo

CEL1.1. Se han caracterizado las dependencias de una floristeria.

CEL1.2. Se han descrito los elementos y el mobiliario de cada dependencia.

CEL1.3. Se ha realizado el disefio de la distribucion de espacios.

CEL1.4. Se han aprovechado éptimamente los espacios y las secciones para favorecer la circulacion del
personal y de la clientela.

CEL1.5. Se han sefializado las zonas del establecimiento.

CEL.6. Se ha acondicionado la superficie del local comercial.

CE1.7. Se han utilizado herramientas y (tiles en el disefio y en la distribucidn de espacios.

CEL1.8. Se ha aplicado la normativa comercial, de proteccion medioambiental y de prevencién de riesgos
laborales

CE2.1. Se han caracterizado las actividades del taller de floristeria.

CE2.2. Se han distribuido y se han controlado las tareas diarias.

CE2.3. Se han seguido los protocolos establecidos para los pedidos.

CE2.4. Se ha cumplimentado la documentacion asociada a los pedidos.

CE2.5. Se han organizado los equipos, las herramientas y los materiales propios del taller de floristeria.
CE2.6. Se han seleccionado las técnicas, el utillaje y los productos necesarios para el trabajo diario.
CE2.7. Se han seleccionado herramientas y maquinaria en funcién de la labor a realizar.

CE2.8. Se ha aplicado la normativa de proteccion medioambiental y de prevencién de riesgos laborales.

CE3.1. Se ha establecido el plan de limpieza de una floristeria.

CE3.2. Se han seleccionado las técnicas, los Utiles y los productos para la limpieza.

CES3.3. Se ha controlado la recogida y la retirada de los residuos.

CE3.4. Se ha aplicado el programa de mantenimiento de las instalaciones, los equipos, las maquinas y las
herramientas de una floristeria.

CE3.5. Se ha manejado la maquinaria y la herramienta basica para el mantenimiento.

CE3.6. Se han coordinado la limpieza y el mantenimiento con las actividades productivas propias de floris-
teria.

CE3.7. Se ha aplicado la normativa de proteccion medioambiental y de prevencion de riesgos laborales

CE4.1. Se han caracterizado los sistemas y los equipos de almacenamiento.
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4.

CE4.2. Se han clasificado y se han colocado las materias primas y los materiales.

CE4.3. Se han controlado los parametros de la camara frigorifica.

CE4.4. Se han conservado las materias primas y los productos finales.

CEA4.5. Se ha realizado el inventario para controlar las existencias.

CE4.6. Se han seguido los protocolos establecidos para tramitar un pedido.

CEA4.7. Se han comprobado los pedidos y la documentacién asociada a su recepcion.

CEA4.8. Se han identificado los sistemas y los medios de reclamacion.

CEA4.9. Se ha aplicado la normativa de proteccion medioambiental y de prevencion de riesgos laborales.

CES5.1. Se han caracterizado los tipos de escaparates y los elementos que los integran.

CE5.2. Se han identificado las campafias comerciales y los elementos publicitarios.

CE5.3. Se han caracterizado elementos vegetales y los complementos decorativos no florales y de ambien-
tacion del escaparate.

CES5.4. Se ha medido y se ha acondicionado la zona de escaparate o exposicion.

CES5.5. Se ha realizado el boceto del escaparate.

CES5.6. Se han localizado los elementos representados en el boceto.

CES5.7. Se ha controlado periddicamente el estado y la calidad de los productos exhibidos.

CE5.8. Se ha realizado la limpieza, el mantenimiento, la conservacion, la reposicion y el desmontaje de los
elementos de los escaparates y de la sala de exposicion.

CE5.9. Se ha aplicado la normativa comercial, de proteccion medioambiental y de prevencién de riesgos
laborales.

Minimos exixibles para alcanzar a avaliacion positiva e os criterios de cualificacion

El exdmen consistird en una prueba tedrica, que tendrd una puntuacion maxima de 5 puntos y una prueba
practica, que tendra como puntuacion maxima 5 puntos.

La primera parte de la prueba sera tedrica y consistird en una prueba escrita con preguntas tipo test. Las
respuestas erroneas no descuentan.

El/la alumno/a debera superar el 50% de los criterios de evaluacion para superar dicha prueba, una pun-
tuacion de 2,5 sobre 5 puntos. La proba sera eliminatoria, de no alcanzar los criterios de evaluacion mini-
mos.

La segunda parte de la prueba sera practica y consistira en la elaboracion de un dossier de un escaparate,
con una memoria, un presupuesto y un boceto en papel vegetal a color.

La puntuacion final serd la suma de las dos pruebas.

Caracteristicas da proba e instrumentos necesarios para o seu desenvolvemento

4.1 Primeira parte da proba

Realizacién de la prueba objetiva tipo Test de 50 preguntas.
Para la realizacion de la prueba es necesario traer boligrafo azul o negro.

4.2 Segunda parte da proba

Elaboracién de un dossier sobre un escaparate: constara de los siguientes documentos, una memoria ex-
plicativa, un boceto en papel vegetal a color y un presupuesto detallado. Para elaborarlo el alumnado dis-
pondr& de todo lo suficiente en la escuela, excepto un boligrafo, un lapiz y una calculadora.
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